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Cooperlat Fattorie Italia, terzo gruppo italiano nella produzione lattiero casearia e Bocchini S.p.a., 
leader nella progettazione, produzione e distribuzione di arredi personalizzati, nell’innovazione 
tecnologica per il settore del freddo, della luce, del vetro, e nelle soluzioni specifiche per il settore 
della gastronomia, insieme per la qualità. Le due realtà produttive hanno scelto di mettere in 
sinergia le loro produzioni di punta alla vetrina del Salone Internazionale della Gelateria, Pasticceria 
e Panificazione artigianali, SIGEP, che si svolge a Rimini dal 21 al 25 gennaio. Bocchini ospiterà, 
dunque, i prodotti a marchio Cooperlat Fattorie Italia nei banconi frigo in mostra, mentre Cooperlat, 
a sua volta, renderà più caldo e accogliente il proprio stand grazie alla presenza degli esclusivi 
prodotti a marchio Bocchini. Cooperlat, inoltre, presenterà l’offerta per la pasticceria, che 
comprende: latte fresco, latte uht, prodotti speciali, creme vegetali, panna fresca e uht. In 
particolare, la cooperativa si rivolgerà ai professionisti del settore, con la produzione di panne 
vegetali a marchio Hoplà, che vengono prodotte senza l’utilizzo di OGM e che sono caratterizzate 
dall’assenza di colesterolo.  
Hoplà, uno dei punti forti della produzione Cooperlat, rappresenta da trenta anni la più venduta tra 
le creme vegetali. I prodotti della linea Hoplà, a base di grassi vegetali, senza la presenza di OGM 
(organismi geneticamente modificati) e caratterizzati da un basso/assente contenuto di colesterolo, 
rappresentano l’alternativa più valida alla panna animale per una cucina sana e leggera.  
 
 


